
องคความรูเกษตรกรผูผลิตขาวอินทรีย 
ชื่อเกษตรกร นายสกนธ รัตนเศียร อายุ 47 ป 
ที่อยู 78 หมูที่ 1 ตําบลชําราก อําเภอเมือง จังหวัดตราด 
ทํานามานาน 9 ป 
ปรับเปลี่ยนมาเปนการทํานาอินทรียตั้งแตป 2545 จนถึงปจจุบันเปนเวลา 6 ป 
พ้ืนที่นาทั้งสิ้น 8 ไร ผลผลิตเฉลี่ย 45 – 50 ถังตอไร 
ที่มาของการปรับเปลี่ยน 
 เม่ือป พ.ศ. 2545  อาจารยวรีะพันธ วงษนาปา อาจารย กศน. ไดแนะนําใหคุณสกนธ รัตนเศียร     
รูจักอาจารยพิเชฏฐ วงศอินทรศูนยฝกและพัฒนาอาชีพราษฎรไทยบริเวณชายแดนจังหวัดสระแกว จากการ
ไดพูดคุยในเรือ่งการทํานาแบบอินทรีย ทาํใหเกิดแนวคดิที่จะปรับเปลี่ยนการผลติจากที่เคยใชปุยเคมีมาเปน
การผลิตตามแนวทางเกษตรอินทรีย โดยไดแบงพ้ืนทีน่าประมาณ 3 ไรที่มีปญหาเรื่องดินไมอุมนํ้ามาทดลอง
ทํา โดยการใสปูนรวมกับการปลูกโสนแอฟริกันแลวไถกลบเปนปุยพชืสด พบวาในชวง 2 ปแรกหลังจากที่มี
การใชปูนและโสนแอฟริกัน พบวาสามารถแกไขปญหาดินไมอุมน้ําไดในระดับหน่ึง แตในปที่ 3 พบวาเกิด
ปญหาดินไมอุมนํ้าขึ้นอีก จึงมีการปรับเปลีย่นกระบวนการการผลิตโดยทําการใสปนูและปลูกโสนแอฟริกัน
เพ่ือปรับปรุงบํารุงดินในทกุ 2 ป รวมกับการใชปุยขี้ไกอัดเม็ดรวมดวย จนถึงปจจุบันยังไมพบปญหาดังกลาว
อีก 
ข้ันตอนการผลิตขาวอินทรีย 
 การผลิตขาวอินทรียของนายสกนธ รัตนเศียร สามารถจําแนกเปนขัน้ตอนได 7 ขั้นตอนดังนี้ 
ข้ันที่ 1 การเตรียมน้ําหมักชีวภาพ ซึ่งนํ้าหมักชีวภาพที่ใชมีสวนประกอบดังนี้ 

ปลาสด  จํานวน  30 กิโลกรัม 
กากน้ําตาล จํานวน  15 กิโลกรัม 
น้ํา  จํานวน  10 ลิตร 
พด.2  จํานวน  1 หอ 

หมักปลาสดลงในถัง 200 ลติร ปดปากถังดวยถุงพลาสติกมักปากใหสนิทหลังจาก
หมักทิ้งไว 1 เดือน ใสสับปะรด 5 กิโลกรัม หมักตออีก 15 – 30 วันก็สามารถนําไปใชได 

เคล็ดลบั :  1.การใสกากน้ําตาลเพื่อเปนอาหารของเชื้อจุลินทรีย การใสในปริมาณที่สูงจะชวยลดปญหา     
เรื่องกลิ่นจากการหมักลง 

 2. การใสสับปะรดลงไปหมักดวยเพ่ือใหกลิ่นจากการหมักปลาลดลง  
ข้ันที่ 2 การเตรียมเมล็ดพันธ  
  - เมล็ดพันธทีใ่ช เกษตรกรจะใชเมล็ดพันธุขาวขาวดอกมะลิ 105 ที่เกบ็พันธุไวใชเอง แตจะ
มีการเปลี่ยนเมล็ดพันธุทุก 3 ป เพ่ือปองการการกลายพันธุ และเมลด็พันธุขาวที่ใชเปลี่ยนจะใชจากศูนย
เมล็ดพันธุขาวจังหวัดชลบรุี 
  - เมล็ดพันธุทีห่วานจะเปนแบบหวานขาวงอก คือตองมีการเพาะเมลด็ขาวใหงอกกอน จึงจะ
นําไปหวาน ซึ่งมีวิธีการในการเตรียมเมลด็พันธุดังนี้ 

1. นําเมล็ดพนัธุขาวลงถังแช โดยคัดขาวที่ลอยนํ้าทิ้ง ซึ่งจะตองแชน้ํา นาน 
   ประมาณ 24 ชั่วโมง  



2. นํามาใสกระสอบที่สามารถระบายน้ําไดดีตอประมาณ 2 คืน ขาวจะมี
รากขนาดเล็กงอกออกมา สามารถนําไปหวานได 

ข้ันที่ 3 การเตรียมพื้นที ่
  - เกษตรกรมกีารเตรียมพ้ืนที่โดยการไถเพื่อกลบหญาจํานวน 2 ครั้งแลวทิ้งไวครึง่เดือน 
เพ่ือใหหญาเนาเปอย จากนั้นจะทําการไถแปร และตีคราด 
  - ในระหวางการตีคราดจะทาํการลาดน้ําหมักลงแปลงนาดวย โดยใชในอัตราสวนน้าํหมัก      
1 ลิตร ตอนํ้าเปลา 20 ลิตร ซึ่งจะใชน้ําหมักที่เจือจางดวยน้ําเปลาแลว 5-10 ลิตร ตอไร 
  - จะทําการลาดน้ําหมักในชวงเชาและจะทําการหวานขาวในชวงบาย 
ข้ันที่ 4 การหวานเมล็ดพนัธุ 
  - ใชเมล็ดพันธุที่เพาะแลวอัตราสวน 1 ถงัตอไร ในการหวาน 
  - หลังหวานแลว 15 วัน จะหวานปุยขี้คางคาวอัดเม็ดในอัตรา 30 กิโลกรัม/ไร ซึ่งจะมีตนทุน
ประมาณ 270 บาทตอไร (กระสอบ 50 กิโลกรัม ราคากระสอบละ 460) 
ข้ันที่ 5 การดูแลรักษา 
 - หม่ันตรวจดูน้ําและรักษาระดับน้ําในนาไมใหมากเกินไป 
  - หลังหวานเดือนครึ่ง ใชน้ําหมักอัตราสวน 10 ลิตร ตอนํ้า 200 ลิตร โดยปลอยจากถังลงนา 
โดยจะปลอยเปนจุดๆและใหน้ําหมักกระจายไปเอง 
 - หากขาวในนาใบยังไมเขยีว จะใสน้ําหมักเพิ่มเติม 
 - 2 เดือนหลังหวาน ใหปุยขีค้างคาวอัดเม็ดในอัตรา 30 กิโลกรัม/ไร  
 - 3 เดือนใชน้ําหมักอัตราสวน 10 ลิตร ตอนํ้า 200 ลิตร โดยการปลอยลงนาเปนจุดๆ 
ข้ันที่ 6 การคัดขาวปนและหญาวชัพืช 

- ในชวง 3 เดือน มักจะสังเกตเห็นขาวปนไดอยางชัดเจน สวนใหญหญาดอกขาว และขาว
ตางสายพันธุ จะทําการตัดตนขาวหรือหญาเหลานี้ออก 
เคล็ดลบั : ขาวปนมักจะมีลําตนทีสู่งกวา และจะออกดอกเร็วกวาขาวที่ปลูก 
ข้ันที่ 7 การเก็บเกี่ยว 

- จะใชวธิีการสงัเกตลักษณะของรวงขาวเพื่อกําหนดวันเก็บเกี่ยว 
- วิธีการเกบ็เกีย่วจะใชรถเกีย่วนวด 

จุดเนน / จุดสําคัญ 
1. เนนการปรับปรุงบํารุงดินใหมีความอุดมสมบูรณ 
2. ขาวตองมีความปลอดภัยเนื่องจากสวนหนึ่งเก็บไวเพ่ือบริโภคในครวัเรือน เหลือจึงขาย 

ขอดี 
1. ลดตนทุนการผลิตโดยเฉพาะคาปุยเคมี 
2. ชวยใหสขุภาพดีขึ้น 
3. ผลผลติไมตางจากการใชปุยเคมีปกต ิ

ปญหาอุปสรรค 
1. ใชแรงงานมาก จึงเหมาะสําหรับการผลติเพ่ือบริโภคในครัวเรือนมากกวาเพื่อการจําหนาย 


