
 
การสกัดน้ํามนัมะพราวบรสิุทธิ์ดวยวิธกีารหมัก  

  
 
 
 
 
 
 
 
 
 

กระแสการดูแลรักษาสุขภาพและความงามดวยวธิีทางธรรมชาติกําลังมาแรง ปจจุบัน ประชาชน
จํานวนไมนอยใหความสนใจเกี่ยวกับการนําน้ํามนัจากพืชมาใชดูแลรางกาย และน้ํามันชนิดหนึง่ที่กําลงัไดรับ
ความนิยมคือน้ํามนัมะพราวบริสุทธิ ์เพราะน้าํมนัมะพราวบริสุทธิม์ีคุณสมบัติในการใหความชุมชืน้ ชวยชะลอ
ความเหี่ยวยนของผิวหนัง ดงันัน้ จึงมีผูสนใจนําน้ํามนัมะพราวมาใชเพื่อการนวด หรือเปนสวนผสมการผลิต
เครื่องสําอางประเภทบํารุงผิวพรรณ  
   สําหรับวธิีการสกัดน้ํามันมะพราวบริสุทธิท์ีน่าสนใจคือ การหมัก เพราะจากการทดสอบทาง
วิทยาศาสตรพบวา น้ํามนัมะพราวที่สกดัดวยวิธหีมักนี ้จะมีคุณภาพสูงมากและเปนประโยชนตอรางกาย อีก
ทั้งไมส้ินเปลืองคาใชจายในดานการผลิตมากนัก 
 
ขั้นตอนการสกัดน้ํามันมะพราวบริสทุธิ์ดวยวิธกีารหมัก  
อุปกรณ  
- ภาชนะสําหรับหมัก เชน ไห ขวดโหลแกว  
- ผาขาวบาง หรือตะแกรงลวดตาถี ่ 
- สายยาง สําหรับดูดน้ํามนัออกจากภาชนะหมัก  
- กะละมัง  
- เนื้อมะพราวสดขูด 2 กิโลกรัม  
- น้ําอุน 2 ลิตร 
 
 
 
 



วิธีทาํ  
1. ขูดมะพราวใสกะละมัง เสร็จแลวเติมน้าํอุนลงไป  
2. คั้นน้าํกะทิในกะละมงั ใชผาขาวบางหรือตะแกรงกรองเอากากมะพราวออก  
3. นําน้ํากะทิที่คัน้ได ใสภาชนะสําหรับหมัก ปดฝาทิ้งไว 2-3 วัน ถาภาชนะที่ใชเปนโหล แกวจะดีมาก 
เพราะผูทําสามารถมองเหน็ชั้นหรือระดับของน้าํมันอยางชัดเจน ซึ่งจะสะดวกเวลาดดูน้ํามนัออกจากภาชนะ  
4. หลังจากตั้งน้ํากะทิทิง้ไว 2-3 วัน น้ํามนัมะพราวจะลอยตัวอยูดานบนของภาชนะ ใหใชสายยางดูด
ออกมา แลวกรองดวยผาขาวบาง เสร็จแลวจึงบรรจุขวดที่มีฝาปด เพราะจะทําใหเกบ็น้ํามนัมะพราวไดนาน 
 
ขอควรระวัง ในระหวางดูดน้าํมันออกจากภาชนะหมัก ผูทําควรพยายามอยาใหน้ําติดมาดวย มิฉะนัน้ อาจ
ตองนําไปอุนอกีครั้งเพื่อไลน้าํหรือความชืน้ออก วิธีการเพียงเทานีก้็จะไดน้ํามนัมะพราวบริสุทธิท์ี่มกีลิ่นหอม สี
ใส คุณภาพดี 
          การสกัดน้ํามนัมะพราว สามารถทําไดงายและใชเงนิลงทนุไมสูง สวนชองทางการจําหนายใน
ข้ันตน ผูทําควรนําน้ํามันมะพราวบรรจุขวดเพื่อจําหนายอยางเดียวกอน ถาสินคาไดคุณภาพมาตรฐานตามที่
กําหนด ก็สามารถทาํสงออกได เพราะตางประเทศมีความตองการน้ํามนัประเภทนี้มาก  
          การสกัดน้ํามนัมะพราวบริสุทธิด์วยวิธกีารหมกั เปนการสกดัน้ํามนัมะพราวดวยวิธธีรรมชาติอยาง
งาย ไมส้ินเปลอืง และน้ํามนัที่ไดก็เปนน้ํามนับริสุทธิ ์คุณภาพดี มกีลิ่นหอมของมะพราว เหมาะสําหรับผูสนใจ
ที่ตองการหาอาชีพเสริม เพื่อสรางรายไดใหกับตนเองและครอบครัว 
วิธีทาํน้ํามนัมะพราวสกัดแบบเย็น มีวิธีการทําดงันี ้ 
1. คั้นกะท ิ แบบไมตองเติมน้ํา  
2. ใสถุงพลาสติก นาํเขาตูเย็น ชองธรรมดา เปนเวลา อยางนอย 24 ชั่วโมง 
3. นําออกมาจากตูเย็น จะพบวา กะทิจะแยกชัน้ เปน 2 ชั้น ชั้นบนเปนครีมกะท ิ
สวนชัน้ลาง เปนน้าํเปรี้ยว ใหทาํการเจาะถุง  เอาน้ําเปรี้ยวออก  แลวมัดรูที่เจาะไว 
ดวยยางรัดของ  จากนั้นนําเขาตูเย็นชองแชแข็ง แชไวสัก 36 ชม.จนแข็งดี 
4.นําออกมาตั้งพักไวขางนอก รอจนกระทั่งกะททิี่แข็งตัวคอยๆละลายและจะแยกชั้น 
จนเห็นชัดเจน  3 ชั้น    
  - ชั้นบนสุดเปนครีม    
  - ชั้นกลางเปนน้าํมนัมะพราว   
  - สวนชัน้ลางเปนน้าํเปรีย้ว 



5.ใหทําการตกั เอาเฉพาะสวนที่เปนน้าํมนัมะพราว  ไปใชประโยนช 
6.ควรเก็บไมใหโดนอากาศ และแสง  ควรใชขวดสีชา  เชนขวดลิโพ ขวดเบียร 

 
 
ขอบคุณที่มา : kasetporpeang.com และ  คมสัน หุตะแพทย. "การสกัดน้ํามนัมะพราวบริสุทธิ์ดวยวธิี
รมชาติ". วารสารเกษตรกรรมธรรมชาต,ิ (เมษายน 2545) :15-17 
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