
องค์ความรูจ้ากเกษตรกรต้นแบบ 
 

1. ชื่อเกษตรกรต้นแบบ นายเชิด  วงศ์สา 
2. ศูนย์เรียนรู้การเพิ่มประสิทธิภาพการผลิตสินค้าเกษตรต าบลหนองคันทรง 

อ าเภอเมือง จังหวัดตราด 
3. ค าจ ากัดความ อยากให้คนไทยได้กินข้าวดี ๆ ไม่มีสารปนเปื้อน 
4. ประเด็นที่แสดงถึงความโดดเด่นและมีการปฏิบัติที่ดี 

ความรู้เฉพาะสาขา  การผลิตข้าวไรซ์เบอร์รี่อินทรีย์ 
คุณเชิด  วงศ์สา ได้เล่าให้ฟังเกี่ยวกับการผลิตข้าวไรซ์เบอร์รี่ให้ฟังว่า  ข้าวไรซ์เบอร์รี่ได้จาก

การผสมข้ามพันธุ์ระหว่างข้าวเจ้าหอมนิลกับข้าวขาวดอกมะลิ 105  โดยน าพันธุ์ข้าวไรซ์เบอร์รี่มาจาก
จังหวัดลพบุรี มาทดลองปลูกในจังหวัดตราด  โดยสามารถปลูกได้ตลอดทั้งปี ซึ่งการผลิตในช่วง 
นาปี จะใช้วิธีการด านา ส่วนนาปรังจะใช้วิธีการหว่านเมล็ด ในแต่ละรอบการผลิตจะใช้เวลาประมาณ 
4 เดือน จึงสามารถเก็บเกี่ยวได้ ซึ่งในปัจจุบันเป็นที่ต้องการของตลาดมาก 

 การผลิตข้าวไรซ์เบอร์รี่อินทรีย์  มีวิธีการดังนี้ 
1. ไถดะ  1  รอบ  และใส่ขี้วัวในอัตราส่วน  50 กิโลกรัมต่อไร่  แล้วพักดินไว้  2 สัปดาห์  จากนั้น 

ไถแปร และท าเทือก เพ่ือด าต้นกล้าข้าวไรซ์เบอร์รี่ 
2. หลังจากปลูกข้าวไรซ์เบอร์รี่ อายุประมาณ  1 เดือน ใส่ขี้วัวและขี้หมู ในอัตราส่วน  50 กิโลกรัมต่อไร่ 

และสังเกตการเจริญเติบโต ช่วงอายุข้าวประมาณ  2 เดือน ให้ใส่น้ าหมักหอยเชอรี่ โดยปล่อยไปกับน้ า
ตามมุมนาในอัตราส่วน  5 ลิตรต่อไร่  ในระยะนี้หากข้าวมีการเจริญเติบโตช้า  จะใช้น้ าขี้หมูหมักฉีด
พ่น อัตราการใช้น้ าขี้หมูหมัก  300 มิลลิลิตรต่อน้ า  20 ลิตร สังเกตการเจริญเติบโต หากยังมีการ
เจริญเติบโตช้า ให้ใช้น้ าขี้หมูหมักฉีกพ่นทุกๆ  7  วัน 

3. ระยะข้าวตั้งท้อง (อายุประมาณ 3 เดือน) ใช้น้ าขี้หมูหมักฉีดพ่น อัตราส่วนน้ าขี้หมูหมัก  300 
มิลลิลิตรต่อน้ า  20 ลิตร ทุกๆ 7 วัน 

4. ข้าวอายุประมาณ  4  เดือน  สามารถเก็บเกี่ยวได้ 
5. หลังจากเก็บเกี่ยวข้าว  ตากทิ้งไว้ประมาณ  1 เดือน น ามาสีและบรรจุถุงละ 1 กิโลกรัม ขายในราคา

กิโลกรัมละ 70 บาท 
นายเชิด  วงศ์สา กล่าวว่า ในการผลิตข้าวไรซ์เบอร์รี่แต่ละรอบจะไม่มีการสีข้าวเพ่ือเก็บเป็น  

สต็อกทิ้งไว้ เนื่องจากจะท าให้คุณภาพของข้าวลดลง  จึงท าการสีเป็นครั้งๆ ละไม่เกิน  100 กิโลกรัม 
และบรรจุถุงละ  1 กิโลกรัม เพ่ือจ าหน่ายภายใต้ชื่อ ข้าวไรซ์เบอร์รี่ลุงเล็กหนองคันทรง  

การท าน  าหมักหอยเชอรี่ 
วัสดุและอุปกรณ์  -  หอยเชอรี่  20 กิโลกรัม 
   -  กากน้ าตาล  3 กิโลกรัม 
   -  พด. 2  1 ซอง 
   -  น้ า   40 ลิตร 
   -  ถัง 

  วิธีการ 
 น าหอยเชอรี่  2o กิโลกรัม  ผสมกับกากน้ าตาล  3 กิโลกรัม ใส่ในถังคลุกเคล้าให้เข้ากัน  จากนั้นใส่น้ า
ลงไป  40 ลิตร และ พด. 2 จ านวน  1 ซอง (25 กรัม) คนให้เข้ากัน ปิดฝาทิ้งไว้ และหลังจากนั้นให้คนทุกๆ  
7  วัน  เมื่อครบก าหนด 1 เดือน สามารถน้ าไปใช้ได้ 



 
  การท าน  าขี หมูหมัก 
  วัสดุและอุปกรณ์  -  ขี้หมูแห้ง  3 กิโลกรัม 
     -  น้ า   20 ลิตร 
  วิธีการ 
 น าขี้หมูแห้ง  3  กิโลกรัม  ผสมน้ า  20  ลิตร คนให้เข้ากันและมักทิ้งไว้  24  ชั่วโมง  จากนั้นกรอง
เอาแต่น้ าไปใช้ในอัตราส่วน  300 มิลลิลิตรต่อน้ า  20 ลิตร ฉีดพ่นข้าวในช่วงอายุ  2 – 3  เดือน 
  สรุปองค์ความรู้ของคุณเชิด  วงศ์สา 

- ใช้น้ าหมักหอยเชอรี่ และน้ าข้ีหมูหมัก ในการผลิตข้าวไรซ์เบอร์รี่อินทรีย์ 
- มีการผลิตข้าวไรซ์เบอร์รี่บรรจุถุงละ 1 กิโลกรัม จ าหน่ายภายใต้ชื่อ ข้าวไรซ์เบอร์รี่ลุงเล็ก 

หนองคันทรง  ซึ่งอยู่ระหว่างการขอใบรับรองการผลิตพืชตามระบบการเกษตรดีที่เหมาะสม 
(GAP) 

- การตลาด  จ าหน่ายที่ตลาดเกษตรกรจังหวัดตราด, ตลาดสดจังหวัดตราด และจ าหน่ายลูกค้า
ทั่วไป  

5.  ข้อมูลทั่วไปของ  Smart  Farmer  ต้นแบบและการติดต่อ 
 นายเชิด  วงศ์สา  อายุ  61  ปี   
 ที่อยู่  107  หมู่ 4  ต าบลหนองคันทรง อ าเภอเมืองตราด  จังหวัดตราด  23000 
 โทร. 092-7794467 
6.  ข้อมูลผู้ถอดบทเรียน 
 นางสาวญาณี  โปธาดี  ต าแหน่งนักวิชาการส่งเสริมการเกษตรปฏิบัติการ 
 ส านักงานเกษตรอ าเภอเมืองตราด  โทร. 098-4020956 
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